Séfkuchar
spaja tradicie
s najmodernej-
Simi postupmi.
foto: carpano
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Spoznajte tajomstvo kuchyne
legendarnej restauracie

Vychutnajte si v Carpane poctivé slovenské maso z lokalnych fariem.
Steakami nielen zazeniete hlad, ale budu pre vas p6zitkom

Spojenie kvality, tradicie a prestize, to je
to je ten spravny zaklad pre gurmansky
zazitok. Jedlo, ktoré si vychutnavame v
reStauraciach sa od toho domaceho jedenia
rozhodne LiSi. M6Zete si dopriat, nechat sa
obsluzit a potesit aj svoje oci kreativnym
dekorovanim na tanieri. Niektorym vsak
jedenie pokrmov z cudzej kuchyne nevyho-
vuje. Obavaji sa pévodu i kvality pouzitych
ingrediencii...

Samozrejme, do kuchyn restauracii bezny smrtelnik
len tazko nahliadne. Ak vam v3ak na spominanom
aspekte zalezi, zvolte si pre prijemné chvile strave-
né za stolom so svojimi blizkymi miesto, ktoré sa
netaji tym, aké suroviny pouziva. Spojenie kvalitné-
ho slovenského mésa a jednej z najlep3ich restaura-
cii v KoSiciach s dlhou tradiciou najdete v Carpane
na Hlavnej ulici.

Elegancia a kvalita
Vkusne zariadena retauracia spojena s elegantnou
kaviarfiou sa uz roky denne stara o to, aby sa tam
hostia citili prijemne. Tuto starostlivost pretavuje
do kvalitného servisu, Ustretového pristupu perso-
nalu a kvalitného, vzdy Cerstvého a chutného jedla.
Masové Speciality pripravuje zo slovenského
masa. Od zaciatku roka 2020 totiz spolupracuje so
Staromestskou mdsiarfiou, ktora je uz pre mnohych
jasnou zarukou kvality. Do Carpana dodava telacie,
hovadzie a brav¢ové maso z lokalnych poctivych fa-
riem, ktoré dokladne a pod veterinarnym dohladom
spracovava na svojom bitinku v Kosiciach.

Recepty $éfkuchara

Tento postup spracovania mdsa koreSponduje s
cielom Carpana zoznamovat svojich navstevnikov
s gastronomickym dedi¢stvom a tradiciami nasho
regionu. Lahodné jedla z domaceho mdsa vo vas
vyvolaju prijemné spomienky na chvile stravené v

B Masove Speciality
pripravuje vylu¢ne
zo slovenského masa

domacej kuchyni, ktora vonala poctivymi receptami,
zachovanymi viacerymi generaciami.

Séfkuchar tejto redtauracie spaja tradicie s
najmodernej$imi postupmi, akym je napriklad
metoda pomalého varenia pri nizkych teplotach,
sous-vide. Jeho cielom je zachovavat Ziviny, tex-

SPOJENIE WNlMDf:NYCH
CHUTE A KVALITY

—om 8
3“” omesz, /?Q_

—— Madsiarefi ——

CARPANO
g —%};\‘ 5

foto: dalton

taru a zaroven zvyraznit chut. Kuchyna Carpana
je nadpriemerne vybavena, kuchari pouzivaju naj-
modernejsie zariadenia, ako napriklad holdomaty
na udrzanie kvality steakov. Su pripravované tak,
aby ste nielen zahnali pocit hladu, ale aby ste
jedlo vnimali vietkymi zmyslami a mali z neho
pozitok.

Zdravie bez lepku

Pri snahe o ¢o najzdravsiu pripravu jedal myslia
aj na celiatikov a muku pouzivaju len minimalne,
v niektorych jedlach. Rovnako ako ich novy partner,
Staromestska masiaren. V jej ponuke najdete ho-
vddzie, telacie a bravCové maso bez lepku a inych
alergénov, niektoré mdsové vyrobky v bio kvalite,
bez écok a glutamanu. Prave takéto maso vyhladava
Coraz viac Slovakov v snahe dopriat sebe i svojej ro-
dine zdravé jedla. (S2)

Spoznajte recepty
Sefkuchara

| ked' su niektoré recepty
$éfkucharovym tajom-
stvom, v spolupraci so
Staromestskou masiarfiou
pre vas Carpano chysta
prekvapenie. Uz oskoro
vam prinesieme niekolko
jeho Specialnych receptov z
madsa tejto vychyrenej ma-
siarne. Staci nas sledovat,
Citat a dozviete sa viac. (S2)
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