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Veterinarne skontrolované
zvierata privaza
Staromestska masiaren
denne na svoj koSicky
bitunok

Pri mase skisame tradicné recepty od
nasich babiciek, ale tiez googlime na
internete ro6zne moderné recepty, ktorymi
chceme ozvlastnit svoju kuchynu. Necha-
vame si radit od kreativnych domacich
kucharov, ale tiez od majstrov $éfkucha-
rov. Na koho sa ale obratit pri hladani
kvalitného masa?

V tom najlep3om pripade ho mame z nasho vlastné-
ho chovu. No povedzme si pravdu, prilezitosti pref
je v Kosiciach rozhodne malo. To nam v3ak nemusi
branit v kupovani masa od lokalnych farmarov. S
viac nez 20 slovenskymi spolupracuje Staromestska
masiaren. Zamerali sme sa na ich ko3icky bitinok,
ktory sa nachadza v mestskej ¢asti Nad jazerom.

Prisne kontroly

Firma ho vlastni od roku 2005. Pre tento krok sa
majitelia rozhodli, aby prinasali skuto¢nu kvalitu
zakaznikom, na ktorych zdravi im zalezi. Masiaren
chcela uz od svojho zaloZenia spolupracovat s lo-
kalnymi farmarmi. Tym podporuje slovensky chov
a garantuje nakupujucim zdravotne nezavadny
tovar.

B Doéraz kladu na
Setrné zaobchadzanie
bez pouzitia hrubych
praktik

Ako prebieha cely proces, vdaka ktorému sa maso
dostane na nas tanier? Najskor si za tym praco-
viti farmari, ktori si na starostlivosti o zvierata
davaju velmi zalezat. Nie je im jedno, v akych
podmienkach dobytok chovaju a v akom zdravot-
nom stave je. Zvieratd tu podliehaju pravidelnym
prisnym veterinarnym kontrolam.

Denné dodavky

Ak zvierata dosiahnu spravny vek a idealnu hmot-
nost, su privazané na kosicky bitunok. Pokial ide
o0 bycky, Staromestska mdsiaren si vybera mladé,
do roka a pol Zivota. SU osvalnejSie a ich méso je
jemnejsie.

Denne bitinok prevezme do osem kusov ho-
vadzieho dobytka a do sto oSipanych. Dodavky z
jednotlivych partnerskych fariem sa striedaju po
tyzdni. Ked vyskoleni pracovnici preberaju zviera-
ta, kontroluju ich zdravotny certifikat, identifikac-
né Cislo a pas s udajmi ako je povod, farma a vek.

Spracovanie masa
To, Ze su zvierata v poriadku dovozené na bitunok,
viak este nie je uplnou zarukou kvality masa. V
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Personal v Staromestskej masiarni vam vybrané maso vykosti, naporciuje ¢i pomelie.
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Miso sa rozvaza pri konstantnej teplote v chladiarenskych autach.

tomto momente pada zodpovednost na pracovni-
kov, ktori budu zviera porazat a maso z neho na-
sledne spracovavat.

Déraz kladu na Setrné zaobchadzanie bez po-
uzitia hrubych praktik, ktoré by mohli stupnovat
bolesti a stres zvierata. Robia to v najkratSom
moznom case. Nasledne naporciované maso pod-
lieha nezavislej veterinarnej kontrole. Pri zisteni
akychkolvek nedostatkov ho odbornici vyradia. V
pripade, Ze je celkom v poriadku, schvalia dalsie
spracovanie a naslednu distribuciu.

V tomto pozitivnom pripade je spracované
maso uskladnené v chladiarenskych boxoch, od-
kial sa bez dlhych prestojov prevaza do predajni.
Tymto masiaren zabezpecuje konstantnu kvalitu
misa a pred(Zenie jeho erstvosti.
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Z predajne na tanier

Na rad prichadza aj vyroba masovych produktov.
Staromestska masiaref pri tom nepouziva muku,
s6ju ani umelé nahrady mdsa a lacnu kuraciu drt.
Velkou vyhodou tiez je, ze vacsinu vyraba bez
pouzitia umelych dochucovadiel a glutamanu.
Pouziva tradicné, ¢asom overené receptury, ¢o z
vyrobkov robi velmi chutné a zakaznicky oblube-
né produkty.

Takto pripraveny tovar sa rozvaza pri konstant-
nej teplote v chladiarenskych autach do predajni
v ramci siete potravin Klas. Tu Staromestska ruci
za prijemny personal, ktory vam ochotne vybrané
maso tieZ vykosti, naporcuje ¢i pomelie.

Nakup je hotovy a varenie sa moze zacat.
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